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Pogoji sodelovanja

Organizacija

Tekmovanje Slovenia Barista Cup (SBC) organizira ZdruZenje Specialty kave Slovenija.
Pravice

Vsa intelektualna lastnina, povezana z SBC, vklju¢no s temi uradnimi pravili in predpisi ter formatom
tekmovanja, je last zdruZenja Specialty kave Slovenija. Nobenega dela tega dokumenta ni dovoljeno
uporabljati ali reproducirati brez izrecnega dovoljenja zdruZenja Specialty kave Slovenija.

Pogoji za sodelovanje

Udelezba

SBC je odprto tekmovanje, namenjeno vsem, ki Zelijo pokazati svoje znanje in osvojiti naslov drzavnega prvaka.
Tekmovanje je omejeno na najvec 12 tekmovalcev.

Starostna omejitev

Tekmovalci so lahko le osebe, ki so dopolnile 15 let ali vec.
Stroski

Vse stroske nastopa na tekmovanju nosi tekmovalec.
Nasprotja interesov

Sodniki

Tekmovalci ne smejo soditi na tekmovanju.

Sodniki ne smejo tekmovati na tekmovaniju.

Sodniki ne smejo trenirati tekmovalcev, ki se udeleZijo tekmovanja.
Tekmovalci ne smejo vplivati na sodnike na kakrsen koli nacin ali jih podkupiti.

Uveljavljanje pravil in predpisov

Zdruzenje Specialty kave Slovenija bo uporabljajo ta pravila in predpise med tekmovanjem. Ce tekmovalec
krsienega ali vec pravil in predpisov je lahko samodejno diskvalificiran iz tekmovanja razen ce pravila dolocajo
posebno uveljavitev, posledico ali kazen. Ce sodnik ali organizator tekmovanja povzro¢i kriitev enega ali ve¢
pravil, lahko tekmovalec vloZi pritozbo skladno s postopkom opisanem pod tocko Prtozbe in spori na
tekmovaniju.
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COVID-19 dodatek k pravilom

Vsa pravila in predpisi se lahko spremenijo glede na zdravstvene in varnostne zahteve ali smernice v drZavi.
ZdruZenje Specialty kave Slovenija bo pred tekmovanjem posredoval morebitne spremembe pravil in
predpisov po elektronski posti. Te spremembe lahko vkljuujejo, vendar niso omejene na spremembe
velikosti mize ali postavitve; material priloZzenih posod ali skodelic; omejitve trenerjev ali pomocnikov v
prostorih za pripravo in vadbo tekmovalcev; rokavice ali maske; spremembe nacrta za razkuzZevanje; itd.

Prijava
Obrazec za prijavo tekmovalca

Tekmovalci morajo izpolniti prijavni spletni obrazec na strani www.zsks.si najmanj 4 tedne pred izvedbo
tekmovanja. Odobreni tekmovalci bodo prejeli potrditev po elektronski posti v priblizno 2 tednih po prejemuv
vse zahtevane dokumentacije.

Odgovornost tekmovalcev

Vsi tekmovalci so osebno odgovorni za branje in razumevanje pravil in pravilnika. Tekmovalci lahko pred
prijavo postavijo vprasanja za stvari, ki jim niso razumljive. Tekmovalci bodo imeli moznost postavljati
vprsanja tudi na uradnem srecanju tekmovalcev pred nastopom.

Splosni pogoji

Tekmovalci in prvaki tekmovanja so vidni predstavniki tekmovanja in vzorniki kavne industrije v Sloveniji in
kot taki morajo:

Dovoliti zdruzZenju Specialty kave Slovenija in njegovim zastopnikom in ¢lanom, da brezplac¢no uporabljajoime,
podobo v katerikoli obliki za kakrsne koli poslovne namene vklju¢no z vendar ne omejeno na trzno promocijo
Prebrati in delovati skladno s kodeksom ravnanja tekmovalcev.

Prebrati in delovati skladno s kodeksom ravnanja prvaka.

Tekmovanje

Povzetek

SBC ima stiri sodnike: glavni sodnik, dva senzori¢na sodnika in en tehnic¢ni sodnik.

Tekmovalci bodo postregli en napitek iz vseh treh tekmovalnih kategorij (espresso, mlecni napitek latte art in
kreativni napitek) obema senzoricnema sodnikoma, skupaj 6 napitkov v ¢asovnem interval 15 minut.
Tekmovalci sami dolocijo zaporedje v katerem bodo postregli napitke, kljub temu morajo postreci vse napitke
iz ene kategorije, preden lahko nadaljujejo na drugo kategorijo, v nasprotnem primeru so diskvalificirani.
Priprava in postrezba elementov kreativnega napitka je mozna kadarkoli znotraj ¢asovnega intervala.

V vsaki kategoriji so lahko napitki servirani poljubno pred sodnike (npr. vsak napitek
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posebaj ali dva napitka naenkrat). Senzori¢na sodnika bosta pricela ocenjevati napitek takoj, ko jima ga
tekmovalec postreze, razen ce tekmovalec poda drugacna navodila.

Oba napitka morata biti postreZena z uporabo enake kave, tekmovalci pa lahko v vsaki kategoriji uporabi
drugo kavo. Napitki v isti kategoriji morajo vsebovati enake sestavine in enako recepturo. Namerna priprava
in strezba raznolikih napitkov znotraj kategorije bo prinesla oceno nic¢ (0) v ocenjenavnju okusa za tiste
napitke, ki v receptu odstopajo od napitka, ki je bil postrezen prvi.

Tekmovalci lahko pripravijo poljubno stevilo napitkov tekom tekmovanja, vendar se ocenjujejo le napitki, ki
so potrezZeni pred senzori¢ne sodnike.

Na tekmovanju bo prisotna tehnicna ekipa, ki bo skrbela za tehni¢no brezhibne naprave in opremo.
Tekmovalec prejme za pripravo napitkov espresso apparat in kavni mlin. Vso ostalo opremo, ki jo tekmovalec
potrebuje za nastop priskrbi sam.

Tekmovaleci imajo pred pricetkom na voljo 15 minut za pripravo. V ¢asu priprave tekmovalci pripravijo vse
potrebne stvari, ki jih potrebujejo za svoj nastop (npr. nastavitev temperature na kavomatu, prilagoditi mletje
na mlinu, postavitey, ...).

En dan pred tekmovanjem bodo tekmovalci imeli na voljo 60 minut treninga na prizoris¢u. Vrstni red
tekmovalcev doloci glavni sodnik z Zrebom. Tekmovalci lahko med seboj poljubno zamenjajo vrstni red.
Seznam bo poslan 14 dni pred tekomvanjem na elektronski naslov.

Definicija napitkov
Espresso

Espresso je en napitek (30 ml +/- 5 ml) narejen iz mlete kave in vode, ki teCe iz ene strani dvojnega portafiltra
v eni neprekinjeni ekstrakciji. V kolikor receptura odstopa, mora tekmovalec pred tekmovanjem glavnemu
sodniku predloziti recepturo in da pred senzori¢nimi sodniki recepturo tudi zagovarija.

Kava je product prazenja semen sadeza rastline iz rodu Coffea.

Kava ne sme imeti dodanih nikakr$nih aditivov, arom, barvil, diSav, aromaticnih snovi, tekocin, praskov itd. v
katerem koli trenutko od takrat, ko je bila kavna cesnja obrana do trenutka, ko je ekstrahirana v napitek.
Dovoljene so snovi, ki se uporabljajo pri gnojenju in primarni pridelavi kave (gnojila ipd.) in dovoljeni so vsi
postopki fermentacij.

Cela kavna zrna so lahko: mesanica, s poreklom iz ene kmetije, s poreklom iz ene drzave, s poreklom iz ene
regije, itd.

Vsem sodnikom je potrebno postredi poln espresso. Ce napitek ne ustreza definiciji espressa, se bo to
odrazalo v oceni okusa in videza. Espresso je lahko postrezen z razlicnimi koli¢inami kave.

Espresso bo pripravljen na espresso aparatu s temperaturo nastavljeno med 90,5 in962C.

Espresso apparat bo nastavljen na pritisk med 8,5 in 9,5 barov.

Cas ekstrakcije med dvema paroma ekstrakcije espresso mora biti znotraj odstopanja 3,0 sekunde, sicer bo
za “Cas ekstrakcije” podan “NE”. Priporocen ¢as ekstrakcije je 20 — 30 sekund, ni pa obvezen.

Krema mora med serviranjem biti prisotna in neprekinjeno prekrivati povrsino.

Espresso mora biti postrezen v skodelici s prostornino 60 ml do 90 ml iz katere morajo sodniki imeti moznost,
da sodniki lahko pijejo ne da bi to vplivalo na njihovo ocenjevanje, v nasprotnem primeru bo podan “NE” za
uporabljeno funkcionalno in pravilnoskodelico.

Espresso je treba sodnikom postreci z ustrezno Zlico, prtickom in vodo brez okusa, sicer bo tekmovalec prejel
znizano oceno pri "Pozornost do podrobnosti."

V portafiltre se ne sme dajati ni¢ drugega kot mlete kave in vode, sicer bo espresso prejel ni¢ toc¢k na vseh
ocenah, ki so na voljo na tehnic¢nih in senzori¢nih listih v kategoriji espresso.

ZDRUZENIJE )
SPECIALTY — SLOVENIA
KAVE ~"T BARISTA CUP

SLOVENIJA



3.1

2

2

Mlecni napitek — latte art

Mlecni napitek je kombinacija ene (1) enojne porcije espressa (po definiciji espressa v 3.1.1) in spenjenega
kravjega mleka, ki mora ustvariti harmoni¢no ravnovesje bogatega, sladkega mleka in espressa ter je
postrezen v skodelici prostornine manjse kot 240 ml.

Mlecni napitek mora biti postrezen z latte artom. Latte art vzorec doloci lavni sodnik z Zrebom med vzorci srce,
rosetta in tulip.

Mlecni napitek mora biti serviran v skodelici, ki sodnikom omogoca piti, ne da bi to vplivalo na njihovo
ocenjevanje: to vkljuuje vendar ni izkljuuje prevroce skodelice, nezmozZnost drZanja skodelice zaradi
varnosti. V nasprotnem primeru bo podan “NE” pri uporaba funkcionalne skodelice.

Dodatni dodatki kot so sladkor, prelivi, prah, arome, sirupi ipd. niso dovojeni. Ce bodo uporabljeni bo prejeta
ocena nic¢ (0) v kategoriji uravnotezenost okusa.

Mlecni napitek je treba sodnikom postreci s prtickom in vodo brez okusa, v nasprotnem primeru bo
tekmovalec prejel zmanjsano oceno pri »Pozornost do podrobnosti«.

V portafiltre se ne sme dajati ni¢ drugega kot mlete kave in vode, sicer bo mlec¢ni napitek prejel ni¢ tock na vseh
ocenah, ki so na voljo na tehnicnih in senzoricnih listih v kategoriji mlec¢ni napitek.

Kreativni napitek

Kreativni napitek izkazuje tekmovalCevo ustvarjalnost in spretnost za ustvarjanje privlacne in individualne
pijace, osredotocene na espreso.

Kreativni napitek mora biti tekoca pijaca; sodniki morajo biti sposobni napitek piti. Napitek lahko spremlja
hrana, vendar bo ocenjevan samo napitek.

Oba napitka morata vsebovati najmanj en (1) enojni espresso (po definiciji espressa v 3.1.1.), sicer bo
tekmovalec prejel nic (0) tock za »Ravnovesje okusa« na senzoricni listi v kategoriji kreativni napitek.
Espresso uporabljen v kreatinem napitku, mora biti pripravljen med tekmovaléevim nastopom, sicer se
prejme oceno ni¢ (0) za »UravnoteZenost okusa« v kategoriji kreativni napitek. V kreativnem napitku mora
biti prevladujo¢ okus espresso, sicer bo ocena

»UravnotezZenost okusa« bila manjsa.

Kreativni napitek se lahko postrezZe pri katerikoli temperature, ki je primerna za uZivanje.

V kreativnem napitku se lahko uporabijo vse sestavine, razen alkohola, alkoholnih izvleckov ali stranskih
proizvodov ali nadzorovanih ali prepovedanih snovi. Ce se te snovi najdejo v pijaci, bo tekmovalec prejeli ni¢
(0) tock v vseh kategorijah, ki so na voljo na senzorskih listih v kategoriji kreativni napitek.

Vse sestavine je treba razkriti na zahtevo. Tekmovalci morajo s seboj prinesti originalno embalaZo vseh
sestavin, uporabljenih v njihovi znacilni pijaci, na pregled sodnikom, da preverijo sestavine. Ce tekmovalec
na zahtevo ne zagotovi originalne embalaZe, bo pijaca s podpisom prejela ni¢ (0) tock v vseh kategorijah, ki
so na voljo na senzorskih listih v kategoriji kreativni napitek.

Sestavine za kreativni napitek je treba pripraviti in sestaviti na mestu tekmovanja v ¢asu tekmovanja. Priprava
znadilne pijace je zajeta v kategoriji »Dobro razloZeno, predstavljeno in pripravljeno« na senzori¢cnem listu.
Za dolocene sestavine (npr. Stiriindvajset (24) urna infuzija) je potrebna priprava pred ¢asom tekmovanja in
je sprejeta.

V portafiltre se ne sme dajati ni¢ drugega kot mlete kave in vode, sicer bo mlec¢ni napitek prejel nic¢ tock na vseh
ocenah, ki so na voljo na tehnicnih in senzoricnih listih v kategoriji kreativni napitek.
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Tekmovalni postopek

Povzetek

Tekmovalni prostor bo sestavljen iz odra z vsaj dvema tekmovalnimia postajama, ostevilcenimi zaporedoma
(npr. 1, 2, itd.).

Vsakemu tekmovalcu bo dodeljen startni ¢as in Stevilka postaje.

Vsak tekmovalec bo imel na dodeljeni postaji petintrideset (35) minut, sestavljenih iz naslednjih segmentov:

Petnajst (15) minut za pripravo natekmovanje.
Petnajst (15) minute za tekmovanje / predstavitev pred sodniki.
Pet (5) minut za ¢isCenje.

vev v

Tekmovalec bo v tekmovalnem polju ves ¢as priprave, ¢as nastopa in cas ¢is¢enja
Popoln razpored poteka tekmovanja bo na voljo tekmovalcem dva (2) tedna pred dogodkom. Tekmovanje
je sestavljeno iz enega kroga in dodatnega kroga, v kolikor pride do izenacenja pri dolocitvi 1. 2. in 3. mesta.

Po kon¢anem tekmovanju bo slovesna podelitev nagrad, kjer bodo tekmovalci nagrajeni od desetega do
prvega mesta.

Razporeditev tekmovalnega prostora.

Na prostoru sta dva (2) tekmovalna prostora.

Tekmovalni prostor sestavlja miza kjer je postavljen kavni aparat, kavni mlin, dodatna miza za odlaganje in
druge pripomocke, sodniska miza in odstevalnik casa.

Tekmovalci ne smejo spreminjati postavitve tekmovalnega prostora.

Postavitev miz in dimenzije

Postavitev miz je prikazana na spodniji sliki:
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SODNISKA MIZA

Dimenzije
Sodniska miza in miza za espresso aparat in kavni mlin: globina 75 cm, Sirina 150 cm, visina 90 cm.
Dodatna odlagalna: globina 50 cm, Sirina 130 cm, viSina 65 cm.
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Stroji, dodatki in surovine

Aparat za espresso

Tekmovalci lahko uporabljajo samo aparat za espresso, ki ga za tekmovanje dobavi uradni sponzor espresso
aparata. Na odru ne smete uporabljati drugih aparatov za espresso.

Aparat za espresso, ki ga zagotavlja organizator, ima fiksno tehni¢no konfiguracijo tlaka ¢rpalke (med 8,5 in
9,5 bari) in ga tekmovalci ne smejo spremeniti. Temperaturo za ekstrakcijo lahko tekmovalec poljubno nastavi
med 90,5 in 96 stopinj Celzija. Zahtevek za spremembo temperature mora tekmovalec podati na uvodnem
sestanku pred pri¢etkom tekmovanja, tempreraturo pa bo nastavila tehni¢na ekipa. Ce ni podane zahtevo za
spremembo temperature bo espresso aparat nastavljen na sredini med 90,5-96 stopinj Celzija.

Brez tekocin ali sestavin na stroju

Na espresso aparat se ne sme polofziti ali prelivati tekocin ali sestavin (voda v skodelicah, vlivanje, mesanje
tekocin ali sestavin, brez segrevanja). Ce tekmovalec poloi ali prelije teko¢ino ali sestavine na vrhu espresso
aparata, prejme nic (0) tock v kategoriji Upravljanje postaje.

Diskvalifikacija

Tekmovalci ne smejo spreminjati, prilagajati ali zamenjati nobenega elementa, nastavitev ali spremeniti
komponente espresso aparata ali zagotovljenega sponzorskega mlincka, razen ce zahtevajo spremembo
nastavitve temperature, kot to dovoljujejo pravila. Vse spremembe ali prilagoditve so lahko razlogi za
diskvalifikacijo (npr. Sprememba portafilterja, kosare za filtre, tlak, konica parne palice, nozi mlina itd.). Vsaka
Skoda na tekmovalni opremi zaradi zlorabe ali zlorabe je razlog za diskvalifikacijo.

Kavni mlin

Tekmovalcem bo na voljo za uporabo kavni mlin uradnega sponzorja za kavni mlin, da pripravijo espressovsvojem
tekmovalnem . Uporaba lastnega kavega mlina ni dovoljena. Tekmovalcilahko prilagodijo stopnjo mletjainkoli¢ino
mletekave.Sponzorskikavnimlinbo nastavljen na enake nastavitve za vsakega tekmovalca. Neupostevanje teh pravil je
razlogzadiskvalifikacijo.

Dodatna elektricna oprema

Poleg kavnega mlina, lahko tekmovalci med nastopom uporabijo dva dodatna kosa elektricne opreme.
Tekmovalci morajo organizatorja obvestiti pred prihodom na tekmovanje o kateri koli elektri¢ni opremi, ki jo
bodo prinesli s seboj (grelna plos¢a, mesalniki, ...) v nasprotnem primeru obstaja moznost, da njihova oprema
ne bo dovoljena na nastopu. Tekmovalci morajo zagotoviti, da bo njihova oprema delovala in s seboj imeti vse
potrebne prikljucke, pretvornike in dodatke opreme.

Zagotovljena oprema & potrosni material

Vsaka tekmovalna postaja bo opremljena z naslednjimi aparati: espresso aparat, kavni mlin, posoda za
odpadno kavo, portafilter, basket (18 g in 20 g), kos za smeti in mize, kot je opisano v. 3.2.
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Priporocena oprema in potrosSni material

Tekmovalci so sami odgovorni za vso svojo opremo, ki jio prinesejo s seboj. Organizator ne prevzame
odgovornosti za izgubljene ali odtujene predmete tekmovalcev.

Seznam opreme, ki jo lahko tekmovalec prinese s seboj:

Kava (za pripravo in tekmovanje)

Dodatna elektricna oprema (najvec dva artikla)

Pritiskalo za kavo (tamper)

Espresso kozarci za merjenje

Mleko (moZnost uporabe mleka, ki ga zagotavlja organizator)
Potrebne skodelice in krizniki

Zlice

Vsi posebni pripomocki, ki so potrebni pri kreativnem napitku
Vsa oprema/dodatna oprema, ki je potrebna za kreativni napitek
Serviete

Kozarci za vodo (za dva (2) senzori¢na sodnika)

Voda (za dva (2) senzori¢na sodnika)

Bar brisace/Ciste krpe (za pripravo in tekmovanje)

Pripomocki za Cis¢enje (SCetka za espresso aparat, scetka za kavni mlin)
Pladenj za strezbo napitkov sodnikom

Vsi dodatki za predstavitveno mizo sodnikov

Transportni vozic¢ek

Navodila tekmovalcev pred casom priprave

Uvodni sestanek tekmovalcev

Pred zacetkom dogodka drZavno prvenstvo Barist bo potekal uvodni sestanek tekmovalcev. Ta sestanek je
obvezen za vse tekmovalce. Med tem sestankom bodo sodniki objavili obvestila, pojasnili razpored
tekmovalcev in pregledali razpored tekmovanja. To bo priloZznost za tekmovalce, da postavijo vprasanja
organizatorju tekmovanja in/ali sodnikom. V kolikor ima tekmovalec zahtevo za spremembo temperature na
espresso aparatu, jo takrat sporo¢i organizatorju. Ce se tekmovalec ne udeleZi sestanka je diskvalificiran.

Tekmovalna glasba

Tekmovalci lahko prinesejo svojo glasbo na CD- ju, MP3 predvajalniku, USB pogonu ali pametnem telefonu
za pol finale in finalne kroge tekmovanja. Ce se uporablja pameten telefon, mora imeti 3,5mm aux izhod (brez
adapterjev), odkleniti (brez kode zaslona) in biti v nacinu airplane & Ne moti. Glasba ne sme vsebovati kletvic,
sicer se lahko rezultat konkurenta na "Predstavitev: strokovnost" kaznuje na vseh senzornih ocenah.
Tekmovalci morajo svojo glasbo jasno oznaciti s svojim imenom. Tekmovalec je odgovoren, da pred zacetkom
tekmovanja organizatorju ali avdiovizualnemu osebju pred zacetkom tekmovanja da svojo glasbo.
Tekmovaléeva odgovornost je tudi, da po tekmovanju pridobi glasbo od organizatorja ali avdiovizualnega
osebja. Mediji, ki niso pridobljeni, bodo zavrzeni po tekmovanju.
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Tocnost

Tekmovalci morajo biti na prizoris¢u najmanj Sestdeset (60) minut pred naértovanim nastopom. Vsak tekmovalec, ki niv
pripravljenostiin pripravljen, daza¢ne z ¢asom 15 minut za priprave, je lahko diskvalificiran.

Kavni mlin in dodatna elektricna oprema

Ce je tekmovalec prinesel s seboj dodatno elektriéno opremo ali ¢e tekmovalec naértuje uporabo svojega
kavnega mlina, mora o tem pred zacetkom tekmovanja obvestiti organizatorja. Pomoc¢ tekmovalcu pri
postavitvi opreme ni dovoljenja razen za transport opreme do tekmovalnega prostora. Upostevajte: kavna
zrna se ne sme stresti v posodo, dokler se ne zacne cas za pripravo.

Podpora/pomocniki niso dovoljeni na odru

V dodeljeni ¢asih tekmovanja, priprav in c¢is¢enja so na odru dovoljeni samo tekmovalci in osebje, ki je
pooblaséeno za izvedbo dogodka, v napsrotnem primeru lahko pride do diskvalifikacije.

Cas priprave

Zacnite Cas priprave

Vsi tekmovalci bodo imeli 15 minut ¢asa za priprave. Ko predhodni tekmovalec zac¢ne z nastopom, lahko
naslednji nacrtovani tekmovalec za¢ne svoj 15 minut priprave.

Ko je tekmovalec prispel na svojo dodeljeno postajo in se strinjal, da je postaja nastavljena na njegove
specifikacije, bo glavni sodnik vprasal tekmovalca, ali je pripravljen na pricetek. Tekmovalec pritisne gumb za
zagon na daljinskem upravljalniku, ki je pritrjen na uro, da zacne 15 minutni ¢as priprave, pred tem se
tekmovalec ne sme dotikati opreme ali priceti s pripravami.

V pripravljalnem ¢asu je tekmovalcem dovoljeno uporabljati espresso napravo za pripravo espresso napitkov. Kavne
torte (Pucks) lahko ostanejo v portafiltru do pri¢etka tekmovalnega casa.

Tekmovalcilahko predhodno ogrejejo skodelice na espresso napravi, vendar ob pri¢etku tekmovalnega ¢asavskodelicah
ne sme biti prisotna tekocina. Tekocin ali sestavin se ne sme dajatinavrh espresso naprave, sicer se v »Uporabljanju

postaje« dodelinic¢ (0) tock.

Po preteku 15 minutnega ¢asa bo tekmovalec prejel navodilo s strani organizatorja, da se odmakne od postajeinpocakana
pricetek. Tekmovalec, kiteganeboupotevalbosankcionirankotjezabeleZzenopod tocko 8.10.

Miza za predstavitev napitkov sodnikom

Tekmovalec lahko v pripravnem casu pripravi s svojo opremo za degustiranje tudi sodnisko mizo vklju¢no s
strezbo vode.
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8 Tekmovalni ¢as

8.1 Mikrofon in mojster slovesnosti

Tekmovalci morajo med svojimi nastopi nositi brezzi¢ni mikrofon; mikrofon bo vklopljen le v ¢asu nastopa.
Glavni sodnik pred pricetkom nastopa tekmovalca, naredi predstavitev tekmovalca za obcinstvo.

8.2 Zacetek tekmovalnega casa

Glavni sodnik bo tekmovalca vprasal, ali je pripravljen zaceti. Preden se tekmovalec predstavi sodnikom, mora
zaCeti uradno uro s pritiskom na gumb, ki se nahaja na daljinskem upravljalniku ali z metodo, ki jo pouci
organizator.

Za Cas, ki je pretekl po 15 minutah je odgovoren tekmovalec, lahko pa tekmovalec zaprosi ob kateremkoli
trenutku za preverjanje ¢asa. Glavni sodnik bo tekmovalca opozoril deset (10), pet (5) in eno (1) minuto pred
koncem tekmovalnega Casa. Vzporedno z glavno uro, oseba pooblaséena za sledenje casa, soCasno izvaja
merjenje ¢asa na dodatni uri.

Ce se ura iz kakrénega koli razloga pokvari, tekmovalci ne smejo ustaviti svojega nastopa. V primeru, da je ura
pokvarjena, je Cas, ki se belezi dodatno uradni ¢as tekmovanja. Tekmovalec prejme enaka opozorila kot
zgoraj.

8.3 Predstavitev

Na zacetku nastopa se tekmovalec predstavi vsem sodnikom, ki bodo prisotni za sodnisko mizo.
8.4 Strezba napitkov

Vse napitke je potrebno postreci na sodniski mizi. Za napitke, ki se ne postrezejo za sodnisk mizo, sodniki
podajo oceno 0 v tabeli RavnoteZje okusa in natan¢nost opisa okusa.

Tekmovalci morajo postreci vodo brez okusa senzori¢nima sodnikoma ob vsakem serviranju napitka.
Tekmovalci lahko servirajo vodo brez okusa ob pri¢etku nastopa ali ob koncu serviranja napitka iz prve
kategorije. Kozarec z vodo se po potrebi napolni skozi celotni nastop.

8.5 Dodatno pohistvo

Tekmovalci lahko uporabljajo le pohistvo, ki je zagotovljeno s strani ogranizatorja na tekmovalnem prizoriscu.
Katerokoli drugo pohitvo ali kos pohistva je prepovedan in ga tekmovalec ne sme uporabiti, drugacebo
diskvalificiran.Tekmovalcinesmejoprostorapodmizouporabitizashranjevanjevnasprotnem primerubotekmovalec
prejelOtockvkategoriji»Upravljanjepostaje/Cistodelovnoobmocjeobkoncu«. Dovoljeneizjemesoprucka,
dvignjenaplatformaoziromakarjepotrebno,datekmovalecvescasnastopa lahkov celotidostopa do espresso
napravein predstavitvene mize.
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8.6 Koncni ¢as tekmovanja

8.

8.

2

7

8

Tekmovalni ¢as se ustavi, ko tekmovalec pritisne stop gumb na daljinskem upravljalniku, pritrjen na uro ali
dvigne roko in rece "¢as", ne glede na to, kateri ¢as je najkrajsi. Ce se tekmovalec odlo¢i re¢i samo "¢as", ne
da bi pritisnil gumb za zaustavitev, je tekmovalec odgovoren, da je njegov signal jasno in glasno sporocil

glavnemu sodniku. Za tockovanje se uporabi le ¢as, ki ga zabeleZita oseba odgovorna za cas ali glavni sodnik.

Tekmovaleci se lahko kadarkoli odlocijo za konec svoje predstavitve. Tekmovalci lahko na primer ustavijo
uro, ko njihov zadnji napitek postavijo na sodnisko mizo in je postrezen.

Tekmovalcem je dovoljeno najvec 15 minut za dokoncanje svoje izvedbe brez kazni. Tekmovaleci lahko svoj
nastop zakljucijo tudi pred iztekom 15 minut.

Casovne kazni

Ce tekmovalci v 15 minutah ne uspejo konéati svojega nastopa lahko nadaljujejo dokler se njegova
predstavitev ne zakljudi.

Za vsako sekundo nad 15 minutami se od skupnega rezultata tekmovalcem odsteje ena tocka do najvisje
kazni 60 tock.

Vsak tekmovalec, katerega priprava ali obdobje izvedbe presega 16, bo diskvalificiran in mora zakljuciti z
nastopom.

Pomoc tekmovalcu

Navodila ali pomoc¢ tekmovalcu med ¢asom tekmovanja niso dovoljena, v nasprotnem primeru je
tekmovalec diskvalificiran. Dovoljeno je navijanje in navijaska podpora s strani obicnstva.

Tehnicna vprasanja

Tekmovalci lahko dvignejo roko in razglasijo "tehni¢ni premor" v primeru, ¢e menijo, da obstaja tehnicni
problem z katero koli od naslednjih naprav, ki jih zagotavljaorganizator:

Aparat za espresso (vklju¢no z mocjo, tlakom v pari, okvaro nadzornega sistema, pomanjkanjem vode ali
okvaro odtoka)

Kavni mlin

Dodatna elektricna oprema (razen tekmovalne ure)

Avdio-vizualna oprema (kot je glasba ali mikrofon konkurenta)

Cas tekmovanja bo ukinil glavni sodnik.

Ce se glavni sodnik strinja, da obstaja tehni¢ni problem, ki ga je mogoce zlahka reiti, se bo tekmovalcu
pripisal dodatni ¢as. Ko tehnik odpravi teZzavo, se tekmovalni ¢as nadaljuje.

Ce tehni¢nega problema ni mogoce pravocasno resiti, bo glavni sodnik sprejel odlo¢itev, ali naj tekmovalec
pocaka, da nadaljuje z nastopom ali ustavi nastop in zacne znova.

Ce mora tekmovalec ustaviti tekmovalni ¢as, bo sodnik prestavil nastop tekmovalca na nov termin, kjer bo
izvedil nastop v celoti

Ceseugotovi,dajedotehniénegavprasanjapri$lozaradinapaketekmkovalcaaliosebneopreme tekmovalca, lahkoglavni
sodnikugotovi,datekmovalecneprejmedodatnegacasa, tekmovanja pase nadaljuje brez vknjizbe ¢asa.
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9.1 Ovire

9.

2

10

11

Ce je kateri koli posameznik, kot so prostovoljci, sodniki, ¢lani obé&instva ali fotografi, o¢itno ovira
tekmovalca, bo tekmovalec dobil dodaten Cas po presoji glavnega sodnika.

Ce sodnigka miza ni bila po¢is¢ena v razumnem roku po vro¢itvi vsakega sklopa napitkov, bo tekmovalcu
pripisan ¢as za zamudo, ki jo je ta napaka povzrocila po presoji glavnega sodnika.

Pozabljena dodatna oprema

Ce je tekmovalec pozabil katero koli opremo in/ali opremo v €asu priprave, lahko tekmovalec izstopi iz faze
za pridobivanje manjkajocih predmetov; vendar se njihov Cas priprave ne bo ustavil.

Cejetekmovalecmedtekmovalniméasompozabilkateroodsvojihnapravin/alidodatkov,moraobvestiti glavnegasodnika,
dasopozabilinaelement(-e) innatosampridobimanjkajo¢eelemente.Tekmovalnicas ne bougasnjena.

Tekadi, podporniki, ¢lani ekipe ali obCinstvo ne smejo dostaviti nicesar, sicer je tekmovalec diskvalifikativan
s strani glavnega sodnika.

Cas ¢iséenja

Ko tekmovalec zakljuci svoj nastop, mora poistiti svojo postajo. Ce je tekmovalec prinesel svojo elektri¢no opremo, lahko
tekac postaje pomaga tekmovalcu odstraniti te predmete s postaje. Od tekmovalcev se pri¢akuje,dabodoodstranili
vsosvojoosebnoopremoinpotrebscinetertemeljitopocdistilisvojopostajo. Sodniki ne ocenjujejo ¢asa ¢iscenja.

Tockovanje po koncu nastopa

11.1 Pregled rezultatov

11.1.1 Uradna ocena tekmovanja

11.1.2

11.1.3

2

Sodniki so odgovorni za sestevanje vseh tock in ohranjanje zaupnosti vseh rezultatov.
Skupna ocena tekmovalca

Koncni rezultat tekmovalca se sesteje na podlagi vseh tock sodnikov in glavnega sodnika in na koncu se
odstejejo prejete kazenske tocke.

Izenacenje

Ce pride do izenacenja dveh ali ve¢ tekmovalcev bo glavni sodnik sestel tocke iz prve (1) kategorije —
epsresso napitek in tekmovalec z najvisjo oceno espressa bo prejel visSje mesto od drugih tekmovalcev

Ce pride ponovno do izenaéenja, glavni sodnik ponovi postopek v drugi (2) kategoriji — mle¢ni napitek in
tekmovalec z nave¢ to¢kami prejme visjo uvrstitev. Ce pride do izenaéenja v kategoriji espresso in mle¢ni
napitek, bo visje mesto podeljeno tekmovalcu z visjo oceno »Skupna predstavitev«
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12 Ocenjevalna merila

12.1 Kaj sodniki iS¢ejo v Barista prvaku

Sodniki iS¢ejo prvaka, ki:
e obvlada tehniko, obrt, komunikacijske in storitvene spretnosti; in je strasten glede barista poklica.
e Ima Siroko razumevanje znanja o kavi, ki presega dvanajst (6) napitkov, ki se postrezejo na tekmovaniju.
e Pripravlja in postrezZe visokokakovostne napitke.
e lLahko sluZi kot vzor in vir navdiha za druge.

12.2 Tekmovalno obmocje

En (1) tehni¢ni sodnik bo prisoten v ¢asu nastopa. Tehni¢ni sodnik bo ovrednotil ¢istoc¢a na zacetku in koncu
izvedbenega/tekmovalnega ¢asa. Ce ni tehni¢nega sodnika, bo glavni sodnik ocenil ¢istost ob koncu
nastopa/tekmovalnega ¢asa.

12.3 Ocena okusa

Tocke bodo podeljene za okus vsakega posameznega napitka (npr. espresso, mle¢nega napitka in
kreativnega napitka.) Razmislite o uporabljenih surovinah in slogu napitka. Tekmovalci si morajo
prizadevati za harmonic¢no ravnovesje sladkosti, kislosti in grenkosti. Tekmovalcem svetujemo, da
sodnikom ustno razloZijo, zakaj so izbrali svojo posebno kavo, osnovni profil prazenja, strukturo sestavin
espressa, glavne elemente okusa, sestavine, ki se uporabljajo v kreativnem napitku in filozofijo, ki stoji za
serviranimi napitki.

12.4 Predstavitev napitkov

1

Tocke bodo podeljene na podlagi vizualne predstavitve napitkov, vklju¢no s skodelicami, kozarci in dodatki.
To vkljuCuje elemente, kot so Cistoca skodelic in kroZnikov (brez razlitja ali kapljanja na skodelice),
doslednost metodologije, ustvarjalnosti in slog predstavitve.

2.5 Tehnicne spretnosti

Tocke bodo podeljene na podlagi tekmovalnega tehni¢nega znanja in znanja, ki ga ima tekmovalec za
upravljanje espresso aparata in kavnega mlina.

12.6 Celotna sodniska ocena

2

Tocke bodo podeljene na podlagi izkusenj sodnikov o tekmovalnih spretnostih, okusu in predstavitvi
napitkov.

13 Postopek tehnicnega ocenjevanja

En (1) tehni¢ni sodnik bo prisoten na tekmovanju
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13.1 Ocenjevalna lestvica

Ocenjevalna lestvica je enaka tako za tehnicne kot za senzori¢ne sodnike. Obstajata dve vrsti rezultatov:
rezultat da/ne, in rezultat od 0 (0) do Sest (6).

Da=1Ne=0

Nesprejemljivo =0 Sprejemljivo = 1Povpre¢je=2 Dobro=3 Zelo dobro =4
Odli¢no =5 Izjemno = 6

Ocena da/ne:
Tekmovalec prejme eno (1) tocko za oceno Da in ni¢ (0) tock za oceno Ne.

Ocena od nic¢ (0) do Sest (6):

Nekatera merila ocenjevalnega lista so ocenjena na lestvici od ni¢ (0) do Sest (6), pri tem pa je nic (0)
najniZja ocena, sest (6) pa najvisja. NajniZja ocena z vrednostjo je ena (1). Ocena nic (0) se uporablja, e se
nekatera merila ovrednotijo za popolnoma nesprejemljiva. Ocene nic (0) in Sest (6) zahtevajo odobritev
glavnega sodnika.

13.2 Tehnicni pregled - I. Del

Part | - Station Evaluation At Start-Up
Oto6

Clean working area at start-up/Clean cloths

6 16

13.2.1 Cisti delovni prostor na zacetku /¢iste krpe

2

Cisto¢a in organizacija tekmovalne postaje (delovne mize, pripravljalna miza, vrh stroja) bo ocenjena na
lestvici od ena (1) do $est (6). Ce se zdi postaja umazana, se zabele?i ena (1).

Preveri se sposobnost tekmovalca, da organizira delovno obmocje na prakticen in u¢inkovit nacin. Med
pripravo je treba oznaciti navzdol (npr. mleko v vrce itd.)

Ob zacetku delovanja morajo biti na voljo najmanj tri (3) Ciste krpo. Krpo morajo biti Ciste in imajo dolocen
namen (ena (1) za parno palico, ena (1) za susenje/¢iS¢enje kosare portafiltra, ena (1) za ¢is¢enje povrsine.
V to stevilo je vkljucena tudi brisaca, ki jo ima tekmovalec pri sebi ali na predpasniku).

Ce je bila v skodelicah kadar koli kakéna voda na vrhu aparata za espresso, bo tekmovalec prejel oceno ni¢ (0)
za "Upravljanje postaje/¢is¢enje delovnega prostora na koncu." Tekmovalci imajo lahko na zacetku
tekmovalnega ¢asa v portafilterih kavne pogace puke (rabljena kavna tla). To ne bo viteto v "Cisti delovni

prostor pri zagonu/cistih krpo."
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13.3 Tehnicne spretnosti Espresso — Il. del

Upostevajte, da so standardi tehnicnih spretnosti enaki za vse 3 napitke. Tehnic¢ni pregled je enak v delih Il,
in IV.

Part Il - Espresso Evaluation
0to6 Yes No Technical Skills SHOT 1

Flushes the grouphead |:| Time .
Dry/clean filter basket before dosing Waste : g

Acceptable spill/'waste when dosing/grinding

Consistent dosing and tamping

Cleans portafilters (before insert) SHOT 2
Insert and immediate brew Time g
Extraction time (within 3 second variance) Waste s g

17 12 5

13.3.1 Ciscenje glavo espresso aparata z vodo

Cis¢enje glave kavnega aparata mora biti med vsako odstranitvijo portafilterja in pred vsako ekstrakcijo. Ce

je bilo cisc¢enje pred vsako ekstrakcijo serviranih napitkov v vsaki kategoriji, sodnik oznaci z "Da".
13.3.2 Cista in suha ko3ara portafiltra

Ce je pred serviranimi pijaéami ko$arica portafiltra popolnoma suha in ¢&ista, bo sodnik oznaéil »Da«.
13.3.3 Sprejemljivi odpad pri mletju in odlaganju

Odpadek je zmleta kava, ki je ostala neuporabna v ¢asu tekmovanja, ki se lahko najde v odtoc¢ni komori za
espresso, v Skatli za odpadno kavo, na pultu, v smeteh, na tleh ali drugje. Odpadki, ustvarjeni v postopku
priprave napitkov, ki se sodnikom ne servirajo, ne Stejejo za skupno oceno odpadkov konkurenta. Odpadki
do pet (5) gramov neuporabljene kave na kategorijo napitka se Stejejo za sprejemljivo. Za oceno pet (5) ali
veé, odpadki ne smejo presegati enega (1) grama neuporabljene kave na kategorijo pijace. Zapravljanje vec
kot pet (5) gramov kave na kategorijo napitka je nesprejemljivo in bo imelo za posledico ni¢ (0) tock.
Razumna kolicina prec¢scene kave ni vklju¢ena v odpadke. Vsa kava, ki se uporablja za pijaco, mora biti
zmleta v tekmovalnem c¢asu 15 (15) minut.

13.3.4 Dosledno in ucinkovito doziranje in pritiskanje

Tekmovalec mora dokazati dosledno metodo za doziranje in pritiskanje. Tekmovalec mora enakomerno
porazdeliti kavni teren, ki mu sledi uravnano pritiskanje ustreznega tlaka.

13.3.5 Ocisti portafilterje (pred vstavljanjem)

Pred vstavljanjem portafiltra v espresso aparat ocisti robove in stranski del portafiltra. Ce opravi sodnik oznaci
IIDall.

13.3.6 Vstavljanje in takojsnja ekstrakcija

Tekmovalec mora ekstrakcijo zaceti takoj po vstavljanju portafiltra v espresso aparat brez odlasanja. Ce

17
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opravi sodnik oznacil "Da".

13.3.7 Cas ekstrakcije (v 3 drugi varianco)

13.4 Tehnicne spretnosti Mlecni napik — DEL Il

13.4.1

13.4.2

13.4.3

1344

Sodniki bodo merili ¢as ekstrakcije vseh espresso napitkov in preverlili ali je odstopanje manjse ali vecje od
3 sekund. Ce je ¢as ekstrakcije manj kot 3 sekunde za espresso napitke vznotraj vsake kategorije napitkov
bo sodnik oznacil "Da". Cas ekstrakcije se za¢ne, ko tekmovalec aktivira napravo s pritiskom na gumb. Casi
za napitke, ki ne bodo servirani se ne upostevajo.

Upostevajte, da je prvih sedem (7) podrocij ocenjevanja enako kot v okviru espresso evalvacije — tehnicne

spretnosti.

Part lll - Milk Beverage Evaluation

0to6 Yes No

Yes No

22 n2 /10

Technical Skills

Flushes the group head

Dry/clean filter basket before dosing
Acceptable spill/waste when dosing/grinding
Consistent dosing and tamping

Cleans portafilters (before insert)

Insert and immediate brew

Extraction time (within 3 second variance)

Milk

Empty/clean pitcher at start

Purges the steam wand before steaming
Cleans steam wand after steaming
Purges the steam wand after steaming

Acceptable milk waste at end

Prazna/Cista posoda za mleko "milk pitcher"

O
O

SHOT 1
Time

Waste

SHOT 2

Time

Waste

MILK

Tekmovalec naj vlije hladno, sveze mleko v Cisti vr¢, ki ga v ¢asu priprave ne sme napolniti. Vré mora biti Cist
tako znotraj kot na zunaniji strani.

Palica za parjenje mleka "steam wand"

Pred vstavljanjem v vr¢ za mleko mora tekmovalec spustiti pritisk

Ocisti parno palico po pari

Parno palico je treba ocistiti s posebno brisaco za parno palico.

Ocisti parno palico po pari

Tekmovalec mora po poenjenju mleka ocistiti parno palico

13.4.5 Sprejemljivi mlecni odpadki na koncu

2
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Penilec za mleko mora po serviranju mlec¢nih napitkov bilj ali manj prazen. Sprejemljivi odpad mleka ne sme
biti ve¢ kot 90 ml.

13.5 Kreativni napitek — del IV

Upostevajte, da so podrocja ocenjevanja enaka kot v okviru espresso evalvacije — tehni¢ne

Part V - Technical Evaluation
0Oto6 Yes No

Station management/Clean working area at end

Clean portafilter spouts/

Avoided placing spouts in doser chamber

General hygiene throughout presentation

Proper usage of cloths

13.6 Tehnicno —del V

13.6.1 Upravljanje postaje/cisto delovno obmogje na koncu

13.6.2

13.6.3

2

Tehniéni sodnik bo ocenil celotni potek dela tekmovalca in uporabo orodij, opreme in dodatkov. Ce
tehni¢nega sodnika ne bo to stori glavni sodnik ob koncu nastopa tekmovalca.

Konkurent mora prikazati razumevanje pravilne uporabe in delovanja aparata za espresso. Konkurent mora
prikazati razumevanje pravilne uporabe in delovanja kavnega mlina. Tekmovalec mora poskusiti doseci ¢as
ekstrakcije v 3,0 sekundnem odmikanju in prostornini 25-35 ml (30 ml +/- 5 ml).

Tehnic¢ni sodnik bo ovrednotil potek dela konkurenta skozi celotno predstavitev, vklju¢no z: organizacijo in
postavitev orodij, skodelic in dodatkov; gibanje in pretok konkurenta na delovni postaji in okoli njega; Cistoca
in vzdrZevanje postaje (oprema, pulti, brisace, vréi); upravljanje kave in sestavin (mleko, sestavine za
kreativni napitek). TekocCine ali sestavine se ne smejo dajati na vrh stroja; v nasprotnem primeru se nic (0)
tock dodeli v "Upravljanje postaje/Cisto delovno obmodje na koncu."

Ovrednotena je ¢istoca obmogja. Ce pride do razlitja, mora tekmovalec to o¢istiti do konca svojega ¢asa
delovanja. Cis¢enje med delom (npr. odstranjevanje izrabljene podlage ali mize za ¢i$¢enje) bo izbolj$alo

vvvvv

vkljuceni vsi artikli in orodja (npr. pritiskalo, skodelice, pladnje, vrci), vklju¢no s predmeti na aparatu za
espresso in delovnih migah. Kavna pogaca lahko ostane v portafilterju ob koncu nastopa.

Cista portafilterska spouts/lzogibanje dajanju zakoncev v sejni komori

Tekmovalec mora o€istiti portafilter, da odstrani vodo in delce kave. Ce tekmovalec o¢isti portafilter pred
vsako ekstrakcijo sodnik oznaci "Da"

Splosna higiena skozi celotno predstavitev

Sodnik bo to oceno doloéil na podlagi tekmovalne sanitarne prakse skozi celotno njegovo predstavitev. Ce za
celotno predstavitev uporabi ustrezno higieno, bo sodnik oznacil »Da«.
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Primeri nesprejemljive prakse vkljucujejo:
e Zrokami dotikanje obraza, ust itd. In nato z rokami pripravljanje napitka.
e Dotikanje tal z rokami in nato priprava napitka.

13.6.4 Pravilna uporaba krpe

Sodniki bodo ocenili pravilno in sanitarno uporabo krp. Tekmovalec mora uporabiti eno krpo za parno
palico, eno za cCis¢enje kosare portafiltra in eno za delovno povrsino.

Primeri nesprejemljive prakse so:
e Uporaba krpe za delovno povrsino za ciscenje parne palice.

e Dotikanje s krpo ust, obraza, itd.
e Uporaba krpe, ¢e pade natla.

14 Postopek senzornega ocenjevanja

Vsakega tekmovalca bodo ocenili stirje (4) senzorni sodniki. V tem je pojasnilo senzornega biltena
rezultatov.

14.1 Ocena

Ocenjevalna lestvica je enaka tako za tehnicne kot za senzorne sodnike. Obstajata dve (2) vrsti rezultatov:
rezultat Da/Ne in rezultat z ni¢lo (0) do Sest (6).

Da=1Ne=

0

Nesprejemlji Sprejemljivo Povprecje = 2 Dobro
vo =0 Zelo =1 Izjemno =6 =
dobro =4 Odlicno=5

Ocena da/ne:
Tekmovalec prejme eno (1) tocko za oceno Da in ni¢ (0) tock za oceno Ne.

Ocena od nic¢ (0) do Sest (6):

Nekatera merila ocenjevalnega lista so ocenjena na lestvici od ni¢ (0) do Sest (6), pri tem pa je nic (0)
najniZja ocena, sest (6) pa najvisja. NajniZja ocena z vrednostjo je ena (1). Ocena nic (0) se uporablja, e se
nekatera merila ovrednotijo za popolnoma nesprejemljiva. Ocene nic (0) in Sest (6) zahtevajo odobritev
glavnega sodnika.

14.2 Ocena espressa —|. del

Espresso napitke bodo ocenili z uporabo naslednjega protokola s strani vseh senzori¢nih sodnikov.
Senzoricni sodniki bodo pred beleZenjem rezultatov dokoncali vse korake ocenjevanja.

Senzoricni sodniki bodo tri (3) krat mesali espresso z Zlico (premikanje Zlice naprej in nazaj), da
enakomerno premesajo okus in nato takoj okusili. Senzoric¢ni sodniki bodo za popolno oceno espressa vzeli
vsaj dva (2) popolna pozirka. Sodniki ne bodo poskusili espressa iz Zlice.

Tekmovalci lahko senzori¢nim sodnikom povedo protokol, kako Zelijo ovrednotenje espressa. Dokler so
navodila razumna in niso v nasprotju z drugimi pravili, morajo sodniki upostevati vsa navodila, ki jih je dal
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tekmovalec.

Part | - Espresso Evaluation
Yes No
Crema
n
Oto6
2x Taste Experience
12
Oto6
Ix Accuracy of Flavor Descriptors
2x Tactile Experience
2x Accuracy of Tactile Descriptors
/38
Yes No

Functional and correct espresso vessel used

56 A
14.2.1 Krema

Sodniki bodo vizualno ocenili videz kreme za prisotnost v skodelici. Za rezultat "Da" se mora krema
raztezati ¢ez celotno povrsino espresso in nima nobenih lukenj ali zlomljenih lis.

14.2.2 IzkuSnja z okusom

Sodniki bodo ocenili okus espressa (sladkost, kislost in grenkoba), da dolocijo njegovo kakovost, kako dobro
se okusi prilegajo skupaj in kako dobro se dopolnjujejo. Ovrednoten je okus ekstrakcije kot tudi sama kava.

Ce ena ali ve¢ sestavin okusa odvraca od okusne izku$nje espresso (npr. kislo, grenko), so podane nizje
ocene. Ce okusa pozitivno prispeva k izkusnji, so podane visje ocene.

Ce je espresso neuravnoteZen (pomanjkanje dolo¢ene sestavine okusa na nacin, ki odstopa od splogne
pozitivne izkusnje ali ¢e komponenta okusa negativno prevladuje v napitku), se ocenazmanjsa.

Opomba: Za to oceno se ne uposteva natanénost opisa okusa.
14.2.3 Tocnost opisov okusa

Sodniki bodo prisluhnili opisom okusa in pojasnilom, ki jih je dal tekmovalec in primerjali z serviranim
napitkom. Profil okusa napitka, ki se postreze, mora podpirati specialty kavo. Vsi opisi okusa, ki jih je
konkurent dal za svoj espresso, bodo upostevani v skladu s to oceno. Ta rezultat temelji na tem, kako
natancno se ti opisi ujemajo z okusom espressa. Tekmovalec mora podati opis okusa, drugace v tej
kategoriji prejme oceni nic (0).

ZDRUZENJE )
SPECIALTY — SLOVENIA
KAVE ~"T BARISTA CUP

21



14.2.4

14.2.5

14.2.6

Taktilni izkusnje

Sodniki bodo ocenili teZo, teksturo in zakljucek serviranega espressa. Espresso mora imeti taktilen izkus, ki
je povezan s pripravo, nacinom ekstrakcije in kavo, ki se uporablja v espressu.

Ocenijuje se obcutek v ustih (npr. vodeno, nezno, pepelasto). Tezek in nezen obcutek v ustih lahko prejme
visoko oceno. Ce obéutek odvrne od prijetne izkusnje v ustih, se prejme ni%ja ocena.

Ocenjuje se tudi pookus kave. Ce je okus prijeten se prejme vi$ja ocena. Ce je pookus neprijeten (astogen)
se prejme niZja ocena

Tocnost taktilnih opisnikov

Sodniki bodo prisluhnili taktilnim opisom in pojasnilom, ki jih je dal tekmovalec, in primerijali tiste s tezo in
teksturo napitka. Sodniki bodo ocenjevali, kako natanéno se dani opis ujema s taktilnim obcutekom
espressa. Ce se ujema z opisom, vendar je rezultat taktile izku$nje nizek, visokih ocen ni mogoce dati.

Ce za ta rezultat ni podanih nobenih opisov, bo tekmovalec prejel ni¢lo.
Uporabljena funkcionalna in pravilna espresso posoda

Espresso je treba postrezi v skodelici, ki je namenjena za vizualno ovrednotenje in pitje. Skodelica mora biti
med 60 in 90 ml, iz katere morajo imeti sodniki mozZnost pitja, kot je potrebno, brez kakrsnega koli
funkcionalnega vpliva na njihovo sposobnost natancnega ocenjevanja; to vkljucuje: skodelico, ki je prevec
vroca, se ne more varno drati in piti, sodniki ne morejo izvrsiti ocenjevalni protokol espressa. Ce nobena
od teh zahtev ni izpolnjena, se za "Funkcionalno in pravilno uporabljeno espresso skodelico" poda "Ne".

14.3 Ocena mlecnega napitka — Il. del
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Mlecni napitek bo ocenjen z uporabo naslednjega protokola s strani vseh senzori¢nih sodnikov. Pomembno
je, da senzori¢ni sodniki dosledno sledijo temu protokolu. senzori¢ni sodniki bodo pred beleZzenjem
rezultatov dokoncali vse korake ocenjevanija.

Senzori¢ni sodniki bodo najprej ocenili videz mlecnega napitka. Nato bodo naredili poZirek iz katerega koli
roba skodelice. Po prvem poZirku bodo senzori¢ni sodniki ponovno naredili vsaj Se en (1) dodaten poZirek z
drugega roba skodelice.

Tekmovalci lahko senzori¢nim sodnikom povedo protokol, kako Zelijo ovrednotenje mlec¢nega napitka.
Dokler so navodila razumna in niso v nasprotju z drugimi pravili, morajo sodniki upostevati vsa navodila, ki
jih je dal tekmovalec.
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Part Il - Milk Beverage Evaluation

Oto6
I Visual | ‘:l
" /
Oto6 B
2x Taste Experience
2x Accuracy of Flavor Descriptors
f24
Yes No

| Functional vessel used

31 b

14.3.1 Vizualni izgled

14.3.2

14.3.3

14.34

Sodniki bodo ocenili videz mle¢nega napitka, da bi dolocili njegov vizualni rezultat. Glavni sodnik z Zrebom
doloci vzorec, ki ga more tekmovalec ustvariti z vlivanjem mlecne kreme. Sodniki ocenjujejo simetri¢nost,
kontrast, podobnost vzorca, gladko kremasto mle¢no peno.

Izkus$nje z okusom

Mlecni napitek mora biti vroc in postrezen pri temperaturi, ki omogoca takojsne uzivanje. Tekstura,
temperatura in okus napitka bodo vkljuceni v ocenjevanje ravnotezja. Mlecni napitek mora biti usklajeno
ravnovesje med sladkobo mleka in espresso osnove.

Tocnost opisov okusa

Sodniki bodo prisluhnili opisom okusa in pojasnilom, ki jih je dal tekmovalec in jih primerjali z napitkom, ki
je bil serviran. Profil okusa napitka, ki se postreze, mora podpirati specialty kavo. Ta ocena temelji na tem,
kako natan¢no se ti opisi ujemajo z okusom mleénega napitka. Ce tekmovalec ne da opisa, prejme v tej
kategoriji ni¢ (0) tock.

Uporabljeno funkcionalno plovilo

Mlecni napitek je potrebno postreci v skodelici iz katere morajo sodniki imeti mozZnost piti brez omejitev,
brez kakrsnega koli funkcionalnega posega v njihovo sposobnost natancnega ocenjevanja; to vkljucuje,
vendar ne izklju¢uje skodelico, ki je prevro¢a, se ne more varno drzati in iz nje piti. Ce nobena od teh zahtev
ni izpolnjena, se za "funkcionalno plovilo uporablja" poda "ne".

14.4 Ovrednotenje kreativnega napitka — DEL Il

2

Ocenjevanje kreativnega napitka se razlikuje zaradi razli¢nih moznosti, ki jih ima tekmovalec pri predstavitvi
in opisu.

Senzorni sodniki bodo pred beleZzenjem rezultatov dokoncali vse korake ocenjevanija.
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Part lll - Signature Beverage Evaluation

Oto6
Well explained, introduced, and prepared
Yes No
Appealing presentation
Functionality
Oto6
Creativity and synergy with coffee
14 Oto6
2x Taste Experience
2x% Accuracy of Flavor Descriptors

38

14.4.1 Dobro pojasnjeno, predstavljeno in pripravljeno

Tekmovalecmorasodnikompojasnitisvojkreativninapitek.Dabidosegelvisokooceno,moraobrazloZitev vkljucevati
dejanske tocke, kot so: sestavine, metoda priprave in okusi in/ali arome, ki jih bodo doZiveli sodniki. Opis mora
vsebovati uporabljeno kavo in povezavo med kavo in drugimisestavinami.

Senzoricni sodniki bodo prisluhnili razlagi sestavin, nacinu priprave in uporabi kave, ki jo je dal tekmovalec.
Ce pred serviranjem pijaée ni podanih nobenih informacij ali navodil, se bodo sodniki individualno odlog¢ili,
kako oceniti kreativni napitek.

Tekmovalec mora senzori¢nim sodnikom razloziti, kako napitek piti (vonj, mesanje, pozirek itd.). Senzoricni
sodniki bodo poslusali in sledili navodilom za pitje po svojih najbolj$ih zmoznostih. Ce informacije ali
navodila niso podana, se bodo sodniki posamicno odlodili, kako oceniti kreativni napitek. V vsakem primeru
morajo sodniki nareidti najmanj dva (2) poZzitka kreativnega napitka.

Sodniki bodo ovrednotili kreativni napitek na podlagi podanih pojasnil konkurentov ali drugih pripomb samo
znotraj petnajst (15) minutnega nastopa. Sodniki ne bodo upostevali tistih pojasnil, ki jih je dal tekmovalec

po zakljucku predstavitvenega ¢asa (ura se ustavi in/ali tekmovalec pokli¢e"¢as").

14.4.2 Pritozbena predstavitev

"Pritozbena predstavitev" je ocena videza in privlacnosti kreativnega napitka, vklju¢no s
skodelico/kozarcem, samim napitkom, pripomocki itd. Posoda, ki je sluzila, bi morala izgledati prijetno in
poudariti napitek. Ce kreativni napitek ni priviacen, vkljué¢no z motno ali umazano skodelico/kozarcem, ali
zgosceno ali neorganizirano predstavitvijo, bo v "PritoZzbeni predstavitvi" podano "Ne".

14.4.3 Funkcionalnost

"Funkcionalnost" je opredeljena s tem, kako deluje kreativni napitek in sorodni elementi, medtem ko se
napitek zauZije, in navodila barista o tem, kako ga piti. Skodelica/kozarec, dekoracija, pribor ali navodila ne
smejo ovirati pitja pijace, drugace bo podan "Ne" v »Funkcionalnosti«.

14.4.4 Ustvarjalnost in sinergija s kavo
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Sodniki bodo ovrednotili ustvarjalnost tekmovalca na podlagiizvirnosti njegovega koncepta ter metod, tehnik
ali sestavin, ki se uporabljajo pri pripravi ali predstavitvi kreativnega napitka. Sestavine morajo dopolnjevati
in dvigovati uporabljeno kavo, hkrati pa ustvariti zanimivo dozZivetje okusa. Kreativni napitki z dopolnilno
mesanico ustvarjalnih sestavin in tehnik bodo nagrajene z visokooceno.

Sodniki ovrednotijo interakcijo med izkusnjo okusa kave in sestavinami s kreativnim napitkom ter kako se
zdruZijo, da bi s sinergijo ustvarili skupno izkusnjo okusa kreativnega napitka. "Sinergija" je opredeljena kot
interakcija ali sodelovanje dveh ali vec snovi, ki proizvajajo kombinirani ucinek, vecji od vsote njihovih delov
(A+B=C, ne A+B=AB).

Kreativni napitek, ki predstavlja profil okusa, ki samo posnema espressov okusni profil ali se ujema z

okusom espressa, bo prejel nizko oceno. Kreativni napitek, ki ustvarjajo novo dozZivetje okusa, bo nagrajen z
visoko oceno.

14.4.5 Ravnovesje okusa

Sodniki bodo ocenili, kako dobro se sestavine espressa in drugih sestavin dobro prilegajo in se dopolnjujejo
v skupnih izkusnjah s kreativnim napitkom.

Ce ena ali vet sestavin okusa odvraca od izku$enj z napitkom (npr. ¢e sestavina okusa pozitivno prispeva k
izkusnji z napitkom, so podane visje ocene.)

Ce je napitek neuravnotezen (to je pomanjkanje dolo¢ene komponente, ki odteée od splognih pozitivnih
izkusenj ali ce komponenta negativno prevlada v napitku), se ocena izkusnje okusa zmanijsa.

Opomba: Pri tem rezultatu se natancnost opisa ne uposteva.

14.4.6 Tocnost opisov okusa

Sodniki bodo prisluhnili opisom okusa in pojasnilom, ki jih je dal tekmovalec in jih primerjali z napitkom, ki
je bil serviran. Ta ocena temelji na tem, kako natan¢no se ti opisi ujemajo z okusom kreativnega napitka. Ce
tekmovalec ne da opisa, prejme v tej kategoriji ni¢ (0) tock.

14.5 Ocena barista — DEL IV

Part IV - Barista Evaluation
0to6 Yes No Customer Service Skills

Presentation: professionalism

Attention to details/All accessories available

| |Appropriate apparel
13 12 M

14.5.1 Predstavitev: Strokovnost

Strokovnost ocenjujejo opaZzene lastnosti, pomembne za baristov poklic, vklju¢no s tehniko, pripravo in
dokazanim &ir§im razumevanjem kave, ki presega pripravo $estih (6) postrezenih napitkov. Sirée znanje o
kavi vkljuCuje proces gojenje kave, praZenje in priprava od zrna do skodelice, pa tudi implicitno
razumevanje pravilne uporabe opreme, dobrih spretnosti za pomoc¢ uporabnikom (npr. vljudnost, tocnost,
pazljivost, stik z o¢mi itd.) ter sposobnost upravljanja poteka dela in ¢asa. Sodniki bodo iskali mo¢no
korelacijo med pojasnjenim in dostavljenim. Tekmovalec mora dokazati, da velja za strokovnjaka za kavo.
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14.5.2 Pozor na podrobnosti/vse dodatke na voljo

Vsi dodatki morajo biti takoj na voljo, delovno obmocje pa dobro in namensko organizirano. Tekmovalcem
med svojim delovanjem ni treba nepotrebno namestiti opreme in pribora. Vse bi moralo imeti svoj prostor in
namen. Sodniki morajo biti pozorni na tekmovalca, da ima pomozne skodelice in dodatke v primeru napak
ali razlitja. Ponovno polnjenje sodnikov kozarcev za vodo prav tako kaZe pozornost na podrobnosti.
Espresso je treba postrezi z 7lico, prtickom in vodo brez okusa. Ce tekmovalec naroci sodnikom, naj pijejo
espresso brez uporabe Zlice, je treba espresso postreci s prtickom in vodo brez okusa.

14.5.3 Ustrezna oblacila

Vsak tekmovalec mora izgledati &isto, biti ¢isto oble¢en in nositi ¢isti predpasnik. Ce bo v redu, bo sodnik
oznacil "Da". Pomanjkanje predpasnika ali prisotnost neprimernih oblacil (kot so sandali ali pretirano
raztrgana ali mascena oblacila) bo povzrocilo "Ne" v "Ustrezni oblacili."

14.6 Skupni vtis sodnikov — del V

Part V - Judge's Total Impression

0to6 Judge's Total Impression

=4x

Total impression (overall view of barista’s presence,
124 correlation to taste scoring, and presentation)

Ocena skupnega vtisa sodnika zajema dve (2) primarni podrodji:

Rezultat »Total impression« je skupni sestavljeni vtis o ocenah okusa (npr. Ali je kombinacija treh (3)
napitkov ustvarila izkusnjo, ki je bila mocnejsa, kot ¢e bi bil samo en napitek postrezen sam?).

Sodnikimorajo upostevatiin dodelititocke vsmeristrastiin navdiha, kiga je barista prikazal med svojo rutino.Razmisliti
morajootockah(kiomogocajokulturneinosebnostnerazlike), kotsonaravna,jasnain jedrnatakomunikacija,prikaz
navdusenjainpredanostispecialtykavitersposobnost,dadelujejokotvzor baristapoklicu/industriji(npr.¢ejevkavarni/
restavraciji,alibimetabarista navdihnila o specialty kavi?). Ce sodniki sodijo, da je bilo to dosezeno, bi morali
podeliti visoke ocene.

15 Pritozbe na svetovnem prvenstvu v baristi

15.1 Povezana sodniska vprasanja

Odgovore na nacin to¢kovanje bodo tekmovalci prejeli na uvodnem sestanku pred tekmovanjem. Ce bo
tekmovalec ugovarjal tockovaniju, ki ga je prejel, bo imel sestanek z glavnim sodnikom, da mu pojasni svoj
protest. Ce glavni sodnik ni na voljo lahko tekmovalec razpravlja z drugimi sodniki. Ce zadeva ni redena
lahko tekmovalec pisno protestira, kot je vpisano v pritozbah. PritoZzbo bodo pregledali vsi sodniki in
upravni odbor zdruZenja Specialty kave Slovenija in obvestili tekmovalca o njihovem odgovoru.

Ce v primeru, da glavni sodnik ali drugo osebje tekmovanja med ocenjevanjem tekmovalca odkrije ali sumi
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15.2

153

2

na neposteno in neprofesionalno vedenje sodnika, se uporablja naslednje:

Glavni sodnik bo vrnitev vseh veljavnih rezultatov.

Glavni sodnik bo s sodnikom in organizatorjem imel sestanek, da preucijo ravnanje.
Ce se pokaZe upravi¢en sum, bo sodnik izloéen iz ocenjevanja tekmovalcev.

Vprasanja, povezana s tekmovalci

Ce ima tekmovalec med tekmovanjem teZave ali proteste v zvezi z tekmovanjem, se mora tekmovalec
obrniti na organizatorja dogodka. Organizator dogodka bo nato ugotovil, ali je teZavo mogoce resiti na kraju
samem, ali pa bo za to vprasanje potrebna pisna pritozba potekmovanju.

Ce organizator tekmovanja odlodi, da je vprasanje in/ali protest mogoce resiti na kraju samem, se bo
organizator dogodka obrniti na udelezeno stranko ali stranke, da zagotovi posteno zastopanost. O
vprasanju in/ali protestu tekmovalca se bo razpravljalo, odloditev pa bo organizator sporocil tekmovalcu.

Pritozbe

Ce se oseba ne strinja z odlo¢bo, se lahko pisno pritoZi na zdruzenje Specialty kave Slovenijaza. Vse
odlocitve odbora so dokoncne.

PritoZbeni dopis mora vsebovati naslednje:
Ime

Priimek

Jasna in jedrnata izjava o pritozbi

Sklici na datum in ¢as (Ce je primerno)
Pripombe in predlagana resitev

UdeleZzene stranke

Kontaktni podatki

Vsi pisni protesti/pritozbe, ki so pomanjkljivi, ne bodo upostevani. Vse osebe morajo svojo pisno pritozbo
ali pritozbo predloZiti upravitelju dogodkov po priporoceni posti na naslov Zdruzenje Specialty kave
Slovenija, Gameljne 31, 1000 Ljubljana ,Slovenija v Stiriindvajsetih (24) urah po dogodku. V tridesetih (30)
dneh po prejemu bo organizator pregledal pritoZbe in pisno kontaktiral osebo po elektronski posti s
konénimi odlocitvi.

Ljubljana 2.11.2023
ZdruZenje Specialty kave Slovenija
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